Live cooking e corso di aggiornamento a Fiera Ambiente [talia - Italia a Tavola

Live cooking e corso di aggiornamento
a Fiera Ambiente ltalia

Lunedt 8 giugno nel contesto della Fiera Ambiente Italia, presso il Nuove polo fieristico a
Roma, 'Associazione professionale cuachi italiani presenziera organizzando demo di live
cooking e uno speciale corso di aggiormnamento professionale sui prodotti tipici nel gustoso
"Arcipelago del gourmet”

Lunedi 8 giugno ne! prastigieso contesto della Fiera Ambiente
Italia, presso il Nuove palo fierisiice a Roma, I'Associazione
professionale cuochi itafiani, con 1a collaborazione det
ministero delle Politiche agricole alimentari e forestali,
presenzierd crganizzando demo di five cocking e uno
speciale corso di aggiornamento professionate sui prodotti
tipici nal gustoso “Arcipelago def gourmet”. Tale area sard if
centre della Fiera Ambiente, in quante unico luogo riservato &
food&wine.

Programma

QOre 14.00

Ritrovo dei partecipanti presso 1) Muoveo polo fietistico di
Rama - Fiera Ambiente - Arcipelago del gourmat
ingressa per i visitatori di Ambiente ltalia: ingresso Nord - via Portuense 1645/1647 - 00148 Roma

Ore 14,30-17.00

Corso aggiornamenta riservato agli chef professionist; | meanu ideale defla tradizione rivisitate da
Fabio Campoli € Roberto Carcangiu: dai prodatii alie riceite pil innovative.

Consegna ufficiale Altestate di partecipazione a tulit i corsisti.

It corso é gratuiio e riservato agli associali. Per chi lo desiderasse, lingresso in Fiera per le giomale
i esposizione sara gratuito.

Per informazioni e iscrizioni:

ester.esposita@cucinaprofessionale.com
Tel 02 76116315 - Fax 02 76116316

L'Associazione professionate cuochi italiani & un ente nazionale di categoria legalmente costituilo,
che annovera migliaia di cuochi professionisti rigorasamente in attivita ai formelii. L’esperienza, la
serieta 2 I'efficienza crganizzativa; le malteplici aitivits istituzionali, didattiche, cuiturali e sociali svolte;
la collsborazione attiva con partner d'eccezione conbribuiscono a premuovere ed accrescere
I'immagine degh associat e a conferire sempre maggiore prestigio sl Associazione. La rivista ufficiale
& “L'arte in cucing”, bimestrafe di cultura enogastronemica contemporanea, unanimemente
apprezzata nel mondo dell'aditoria.

http://www. italiaatavola.net/articoli.asp?cod=10306
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